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MENU 1
w cenie 190z1/os

(prosze wybrac 1 przystawke , 1 zupe , 1 danie gtowne , I deser )

PRZYSTAWKA

Tatar z pieczonych warzyw, cieciorka, kolendra, vinaigrette VEG
lub
Wedzony pstrag, marynowany burak, rukola, ziota

lub
Pasztet wieprzowo-wotowy, chalka, sos zurawinowy , satata

ZUPA

Roso6t z kury zagrodowej, makaron wlasnego wyrobu
lub
Krem z biatych warzyw, prazony por , stonecznik , oliwa
lub

Consommé , warzywa julienne , ziota , kluska makaronowa
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DANIE GLOWNE

Kurczak supremekukurydziany w sosie szatwiowym, ziemniaki, marchewka z pomarancza
1 kardamonem
lub
Polgdwiczki wieprzowe w sosie piwnym, zapiekanka ziemniaczana, pieczone warzywa sezonowe
lub
Sezonowe warzywa zapiekane w ciescie francuskim , kuskus z kalafiorem , sos maslane curry

DESER

Sernik z bakaliami , sorbet malinowy
lub
Parfait truskawkowe, ciastko czekoladowe, owoce
lub
Prazone jabtka w kruchym ciescie , lody cynamonowe

MENU 11

w cenie 285zl/os

PRZYSTAWKI

Marynowany karczek podwedzany na jabtoni, salsa jablkowa z migta i octem malinowym
lub
Tatar ze $ledzia battyckiego , roszponka, marynowane pikle, cebula czerwona
lub
Mieszane sataty z kozim serem, winogrona, ziolowe grzanki

ZUPY

Rosot z perliczki, lane kluseczki pietruszkowe
lub
Krem z ogorkow kiszonych z wedzonym pstragiem
lub

Bulion z pomidorami i warzywami sezonowymi i lubczykiem, makaron szpinakowy

DANIA GLOWNE
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Konfitowaneudko kacze , gratin ziemniaczane , kapusta czerwona duszona w przyprawach
korzennych , sos pieczeniowy
lub
Wotowina pieczona w soku z aronii, puree chrzanowe, warzywa sezonowe
lub

Rolada indyka z suszonymi pomidorami , babka ze szpinaku, pappardelle z warzyw

DESER

Torcik biszkoptowy , krem owocowy, migdat
lub
Paczki czekoladowe z serem dojrzewajacym, sorbet jabtkowy
lub
Beza, Smietana, owoce

PAKIETY DODATKOWE

Pakiet napojow bezalkoholowych
40zl os
( do 4 godzin)
Kawa, herbata, woda mineralna

soki owocowe

Pakiet napojow bezalkoholowych
4571/ os
( powyzej 4 godzin )
Kawa, herbata, woda mineralna,

soki owocowe

Tort
od 35z1/0s (130g/os )
Przyktadowe smaki: Ambasador, Brzoskwiniowy, Czarny Las, Orzechowy, Czekoladowy, Czekoladowy
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z wisniami, Kokosowo-kawowy, Truskawkowy, Makowy, Gruszkowy, Ananasowy

( Inne smaki oraz dekoracje tortéw do uzgodnienia podczas spotkania organizacyjnego)

Bufet zimny/ stodki
STANDRARD
80zl os

Kompozycja pieczonych migs i tradycyjnych wedlin z naszej wedzarni
Pasztet wieprzowo - wotowy z suszong §liwka, grzanka , powidia
Sledzie z grzybami , sos curry
Deska serow
Satatka z pora z serem zottym 1 jabtkiem
Satatka z grillowanym kurczakiem, pestki dyni
Swieze warzywa z dipami
Mini tarty o réznych smakach ( z serem kozim, z perliczka , warzywami )
Zimne sosy: chrzanowy, tatarski
Pieczywo
Kompozycja owocow sezonowych
Mini babeczki z owocami
Sernik

Bufet zimny/ stodki PREMIUM
105zYos

Kompozycja pieczonych migs i tradycyjnych wedlin z naszej wedzarni
Pasztet wieprzowo - wotowy z suszong $liwka, grzanka , powidta
Galaretki wieprzowe z groszkiem zielonym i marchewka , ocet jabtkowy
Marynowany pstrag w koprze na lisciach rukoli
Deska seréw

Sliwki w boczku
Satatka z pora z serem zottym 1 jablkiem
Satatka z grillowanym kurczakiem, pestki dyni
Mini tatar z pomidora
Mini tarty o réznych smakach ( z serem kozim, z perliczka , warzywami )
Zimne sosy: chrzanowy, tatarski
Pieczywo naszego wypieku , masto
Kompozycja owocow sezonowych
Mini babeczki z owocami
Musy czekoladowo —owocowe
Jabtecznik
Sernik

Miodownik
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Kompozycja pieczonych migs i polskich wedlin tradycyjnych na polmisku- 160 PLN/ 500 g

Deska serow tradycyjnych i zagrodowych - 160 PLN/ 500 g
Pieczywo naszego wypieku - 17 PLN/ 200 g (1 koszyczek)

Malo czosnkowe z sola morska- 17PLN ( 80gr)

Przykladowe alkohole:

Wino domu biate i czerwone — 85z1/but
Wodka Wyborowa — 90 z1/ but
Wodka Baczewski - 100 zi/but

Piwo butelka 0,5 — 16zt

Podane ceny sg cenami brutto

Ceny nie uwzgledniaja oplaty serwisowe;j
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