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DANIA NA BOZONARODZENIOWY STOt 2025

Wiejskie przetwory z wedzarni:

Kietbasa wiejska wieprzowo wotowa 891zt / kg
Szynka wedzona na wisni 75 zt /kg
Boczek wedzony na sliwie 75zt [ kg
Karczek wedzony, marynowany w ziotach 75zt [ kg

Przekaski zimne

Marynowane sledzie w Smietanie 16,00zt /100 g
Marynowane sledzie w oleju 16,002zt /100 g
Karp w galarecie 32,00zt /100¢g

Filety karpia zatorskiego utozone w aromatycznej galarecie z wywaru rybnego.
Karp po zydowsku 33,00zt /100¢g

Filet z karpia zatorskiego, podany na stodko, w aromatycznej galarecie z wywaru rybnego, z dodatkiem rodzynek i
migdatow.

Pieczone miesa, pasztety

Pasztet z dziczyzny 22,00 zt /100g

Pachngcy jatowcem, pieczony w piecu pasztet z dziczyzny. Idealny na bozonarodzeniowe swigteczne sniadanie.
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Pasztet z gesiny 22,00zt/100g

Pasztet cielecy 21,00 zt /100g
Pasztet wieprzowo-wotowy 18,00 zt /100g
Karczek wieprzowy 21,00 zt /100g

Marynowany w ziotach lasu, soczysty i kruchy, wolno pieczony karczek wieprzowy. Idealny z sosem zurawinowym lub
chrzanowym.

Schab po staropolsku 19,00 zt /100g

Delikatny, soczysty i kruchy schab wieprzowy marynowany w ziotach, pieczony w piecu. Mozna podawac na zimno jak
wedline lub na ciepfo. Najlepiej smakuje z dodatkiem chrzanu i zurawiny.

Schab faszerowany sliwka z sosem pieczeniowym 24,00 zt /100g

Przekaski gorace

Recznie lepione pierogi

z kapustg kiszong i grzybami leSnymi 25,00 zt / 300g
z suszonymi $liwkami i makiem 25,00 zt / 300g
Uszka z grzybami 17,00 zt /110g

Satatki

Tradycyjna polska satatka jarzynowa 8,00 zt /100g
Satatka ziemniaczana z ogérkiem, boczkiem, jajkiem 8,00 zt /100g

Klasyczna satatka ziemniaczana z dodatkiem kiszonego ogorka, boczku oraz ugotowanych na twardo jajek

Zupy

Wigilijny barszcz czerwony z kiszonych burakéw 13,00 zt / 300ml

Winny w smaku, o burgundowym kolorze

Wigilijny zur na zakwasie z grzybami 15,00 zt / 300ml
Wigilijna zupa grzybowa z tazankami 20,00 zt / 300ml
Kompot z suszonych owocéow 15,00 zt / 500ml

Tradycyjny, pachngcy cynamonem i goZdzikami, wigilijny kompot z suszonych owocow: jabtek, gruszek i sliwek.
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Dania gorace
Filet z karpia zatorskiego (w panierce) 38,00 zt / 1 porcja

Karp zatorski smazony bez panierki 38,00 zt / 1 porcja

Filet karpia z Zatoru, moczony w mleku, obtoczony w mqce pszennej i smazone na ztoty kolor. Obowiqgzkowa, wigilijna
potrawa na kazdym polskim stole. Najlepiej podgrzewac w piekarniku pod przykryciem, w temperaturze 190*C przez 7-
9 min. 1 porcja to ok. 200 gr.

Pieczona kaczka w catosci w pomaranczach i jabtkach z sosem zurawinowym 95,00 zt / cata
60,00 zt / potowa

Kaczka pieczona w catosci z przyprawami i owocami nie luzowana z kosci (na zyczenie mozliwos¢ wyluzowania i
wyporcjowania) z sosem spod pieczenia, na bazie czerwonego wina z Zurawing.

Kurczak pieczony w catosci, faszerowany watrébka, boczkiem i kaszg z sosem tymiankowym

70,00 zt / caty

45,00 zt / potowa

Wigilijna kapusta z grzybami i grochem 13,00 zt /100g

tazanki z makiem i bakaliami 13,00 zt /100g

Smazony filet z jesiotra 60,00 zt / 1 porcja

Smazony filet z sandacza 55,00 zt / 1 porcja
Sosy na zimno

Sos chrzanowy 10,00 zt / porcja 100g

Sos tatarski 10,00 zt / porcja 100g

Aromatyczne, wyrazne w smaku sosy, podane na zimno sq idealnym dodatkiem do ryb, pieczonych mies,
pasztetow oraz wedlin. 1 porcja sosu to ok. 100 gr.
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Ciastai chleby

Piernik staropolski, sernik tradycyjny, makowiec ( rolada ) 60,00 zt / 1kg
minimalna ilos¢ zamdwienia to 500 g danej pozycji

Chleb pszenny z ziarnami 25,00 zt / 500g/szt

Chleb na zakwasie pszenno-zytnim 25,00 zt / 500g/szt

Warunki zamowienia:

- zamdwienia przyjmujemy osobiscie lub via e-mail: biuro@restauracjabialaroza.pl

- potwierdzeniem przyjecia zamédwienia jest wptata zadatku — 50% jego wartosci, kartg lub gotéwka w
Restauracji, lub przelewem na konto Restauracji : BANK PKO BP 03 1020 4900 0000 8702 3261 4793

- minimalne zamoéwienie: 2 porcje, 0,5 kg, 1 litr

- ZAMOWIENIA PRZYJMUJEMY DO: 22 GRUDNIA 2024 ( PONIEDZIALEK ) DO GODZ. 10:00

- odbidr osobisty 23 grudnia (w godzinach otwarcia restauracji) lub 24 grudnia od 9:00 do godz. 12:00
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